
Zum Einstieg

Waldpilzcremesuppe mit frischen Kräutern

***

Zwischendurch

Lachstatar mit Zitronenschmand  
auf Rote Bete Carpaccio

***

Die Hauptsache zur Wahl

St. Petersfisch in Tomatenkruste
auf Champagnerkraut und Kartoffelrösti

oder

Geschmorte Kalbsbäckchen an kräftigem Portweinjus
mit Safranrisotto und Vanillemöhren

***

Der Abschluss

Käseauswahl mit Mangochutney und Nusscrunch

Zu jedem Gang werden zwei  
korrespondierende Weine gereicht*

Menü p. P. 59,– € *inkl. Weine

Reservierung erwünscht unter Telefon: 07171 8747 120
online: www. http://manufaktur-b26.de/gastronomie/ritz-essen-trinken/

oder vor Ort

RITZ Wein-Degustation
mit der Schlosskellerei Affaltrach

am 22.03.2018, 19 Uhr

Tanja Baumann, Sommelière  

von der Schlosskellerei  

Affaltrach, begleitet die  

Weinreise durch das Menü 


